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VYHLASKA
Ministerstva zemédélstvi
kterou se provadi § 18 pism. a), d), h), i), j) a k) zdkona ¢. 110/1997 Sb.,o0 potravinich a tabikovych vyrobcich a 0 zméné a doplnéni nékterych souvisejicich zakoni,

pro nealkoholické napoje a koncentraty k pripravé nealkoholickych napojii, ovocna vina, ostatni vina a medovinu, pivo, konzumni lih, lihoviny a ostatni alkoholické
napoje, kvasny ocet a drozdi

Ministerstvo zemedelstvi stanovi podle § 18 pism. a), d), h), i), j) a k) zakona ¢. 110/1997 Sb., o potravinach a tabakovych vyrobcich a 0 zméné a doplnéni n€kterych
souvisejicich zakont, (dale jen "zakon") pro nealkoholické napoje a koncentraty k pripravé nealkoholickych napoji, ovocna vina, ostatni vina a medovinu, pivo, konzumni lih, lihoviny a
ostatni alkoholické napoje, kvasny ocet a drozdi:

ODDIL 1

NEALKOHOLICKE NAPOJE A KONCENTRATY K PRIPRAVE
NEALKOHOLICKYCH NAPOJU

§1

Pro Ucely této vyhlasky se rozumi

a)
nealkoholickym napojem - nipoj obsahujici nejvyse 0,5 % objemovych ethanolu (m&Feno pfi teploté 20 2C), vyrobeny zejména z pitné vody, pramenité vody, pirodni minerélni
vody, nebo kojenecké vody,ll ovocné, zeleninové, rostlinné nebo zivo¢isné suroviny, piirodnich sladide ,1—02 sladide],&l medu a dalSich latek, a popiipad€ syceny oxidem
uhligitym,

b)
koncentratem k piipravé nealkoholickych napoji - vyrobek obsahujici, po upravé nafedénim ke kone¢né spotiebé ve vyrobcem doporu¢eném poméru, nejvyse 0,5 %
objemovych ethanolu (méfeno pii teplotd 20 2C) a suroviny uvedené pod pismenem a),

[9)
napojovym koncentratem - zahusténa smés jednotlivych surovin pouzivanych k vyrobé nealkoholickych napoil, uréena k pripravé ndpoji fedénim.

d)

ovocnou nebo zeleninovou §tavou - §t'dva, zkvasitelny, ale nezkva$eny vyrobek ziskany z pfiméfené zralého a zdravého, Eerstvého nebo chlazeného ovoce nebo zeleniny, a to
jednoho nebo vice druhil, s charakteristickou barvou, viini a chuti, které jsou typické pro §tdvu pochdzejici z prislusného ovoce nebo zeleniny; aroma, duznina a buriky ze
§tavy, které jsou oddéleny v prib&hu zpracovani, mohou byt do téze §tavy vraceny; rajéata se povazuji za zeleninu.




=

ovocnou $t'dvou z citrusovych ploda - $t'ava ziskana z endokarpu jejich vnitini ¢asti; limetkova §tdva vSak mize byt ziskdvéana z celého plodu, pouZije-li se vhodny vyrobni

postup, ktery omezi podil slozek z vnéisi ¢asti plodu na minimum,

ovocnou nebo zeleninovou §tavou z koncentrované ovocné nebo zeleninové $tavy (ovocnou nebo zeleninovou $tdvou z koncentratu) - $tdva ziskana z koncentrované ovocné
nebo zeleninové §tavy opétovnym doplnénim podilu vody, kterd byla odstranéna pii koncentraci $tavy a obnovenim aroma pomoci tékavych slozek, které byly zachyceny v
prib&hu koncentrace piislusné ovocné nebo zeleninové §tavy, popiipadé opétovnym doplnénim ztracené duzniny a bunék zachycenych pii vyrobé ovocné §tavy stejného
druhu; ovocnd nebo zeleninova $t'dva z koncentrované ovocné nebo zeleninové §tavy musi vykazovat pfinejmensim rovnocenné organoleptické a analytické vlastnosti
odpovidajici primérnym hodnotadm $tavy ziskané z téhoz druhu ovoce nebo zeleniny podle pismene d)

nizkoenergetickym napojovym koncentratem - ndpojovy koncentrat obsahujici sladidla a vykazujici po tipravé nafedénim ke kone¢né spotiebé ve vyrobcem doporu¢eném
poméru snizeni vyuzitelné energie nejméné o jednu tfetinu oproti ndpoji, v némz nebyla sladidla pouZita

napojem v pras§ku - smés jednotlivych surovin uvedenych pod pismenem a) ve formé prasku, granuli nebo komprimati, uréend k pripravé nealkoholickych ndpojii rozpu$ténim,

koncentrovanou ovocnou nebo zeleninovou $t'dvou - vyrobek ziskany z ovocné nebo zeleninové $t’avy jednoho nebo vice druhii ovoce nebo zeleniny fyzikdlnim odstranénim
specifického podilu obsahu vody; je-li vyrobek uréen ke koneéné spotiebé, nesmi byt snizeni objemu mensi nez 50 %

suSenou ovocnou nebo zeleninovou §tavou (ovocnou nebo zeleninovou $t'avou v prasku) - vyrobek ziskany z ovocné nebo zeleninové $tavy jednoho nebo vice druhli ovoce
nebo zeleniny fyzikdInim odstranénim téméf veskerého obsahu vody,

nektarem - nezkvaseny, ale zkvasitelny vyrobek ziskany piidavkem pitné vody a popiipadé téZ piirodnich sladidel, sladidel, medu, nebo jejich smési k ovocné nebo zeleninové
$tavé, ovocné nebo zeleninové $taveé z koncentratu, koncentrované ovocné nebo zeleninové $taveé, suSené ovocné nebo zeleninové $taveé, k ovocné dieni nebo ke smési
téchto vyrobkii v souladu s piilohou ¢&. 1

ovocnym nebo zeleninovym népojem - ochuceny nealkoholicky napoj, vyrobeny z ovocnych nebo zeleninovych $tav nebo jejich koncentratii a surovin uvedenych pod

pismenem a),

limonddou - ochuceny nealkoholicky napoj vyrobeny z pitné vody, napojovych koncentrati nebo surovin k jejich piipravé, zpravidla syceny oxidem uhli¢itym.

mineralni vodou ochucenou - ochuceny nealkoholicky napoj vyrobeny z piirodni mineralni vody, ndpojovych koncentratl, nebo surovin k jejich piipravé, zpravidla s ptivodnim
obsahem oxidu uhli¢itého,

pramenitou vodou ochucenou - ochuceny nealkoholicky nadpoj vyrobeny z pramenité vody, ndpojovych koncentrat, nebo surovin k jejich pfipravé, zpravidla syceny oxidem
uhligitym

sodovou vodou - ndpoj vyrobeny z pitné vody a oxidu uhli¢itého, u kterého obsah oxidu uhli¢itého ¢ini nejméné 4 g/l

pitnou vodou ochucenou - ochuceny nealkoholicky ndpoj vyrobeny z pitné vody, obsahujici pouze ptidavek latek uréenych k aromatizaci, poptipadé téZ obohaceny potravnim
doplitkem, zpravidla syceny oxidem uhli¢itym.

§2
Clenénina s kupiny a podskupiny

Clenéni nealkoholickych népojti a koncentrati k piipravé nealkoholickych napojti na skupiny a podskupiny je uvedeno v piiloze ¢. 2.

§3

Oznacovani

(1) Krom¢ idaji uvedenych v zdkong a ve zvla§tnim pravnim 1')1'redpisel—a1 se stanovi tyto dal¥i pozadavky na oznacovani:

nealkoholicky napoj a koncentrat k piipravé nealkoholickych napojti, s vyjimkou napojového koncentratu, se oznaéi ndzvem podskupiny, nebo v ptipadé, Ze piiloha &. 2
neobsahuje nazev podskupiny, ndzvem skupiny

napojovy koncentrat se ozna¢i nazvem podskupiny, nebo v ptipadé, Ze potravina nesplituje pozadavky stanovené na podskupinu, ozna¢i se ndzvem skupiny,

pochézi-li ovocna nebo zeleninova §tdva, ovocna nebo zeleninova §tava z koncentratu, koncentrovand ovocné nebo zeleninova §tava, susend ovocnd nebo zeleninova Stédva




koncentrat k pripravé nealkoholickych ndpojii nebo nealkoholicky napoj ze $t4vy jednoho druhu ovoce nebo zeleniny, nahradi se v oznaéeni slovo ovocnd nebo zeleninova
nazvem pouzitého druhu ovoce nebo zeleniny,

nealkoholicky napoj a koncentrat k piipravé nealkoholickych napojti se oznaéiidajem o vyuzitelné energii, s vyjimkou sodové vody.

je-li u ovocného a zeleninového napoie, $tavy nebo nektaru obsah oxidu uhli¢itého nejméné 2 g/l, uvede se tdaj, ze se jedna o syceny napoj,

je-li u limonddy, minerdIni vody ochucené, pramenité vody ochucené nebo pitné vody ochucené obsah oxidu uhli¢itého nizsi nez 2 g/l, uvede se tidaj, Ze se jedna o nesycenou

limonadu, nesycenou minerdlni vodu ochucenou, nesycenou pramenitou vodu ochucenou, nebo nesycenou pitnou vodu ochucenou,

u nektaru, ndpojového koncentratu nebo ostatnich nealkoholickych napojii oznacenych jako ovocné nebo zeleninové, nebo ozna¢enych druhem ovoce nebo zeleniny a u
nealkoholickych ndpojt s pidavkem ovocné nebo zeleninové $tavy se uvede udaj v procentech hmotnostnich o podilu ovocné nebo zeleninové slozky (§tavy, protlaku nebo
jejich smési) v napoji uréeném ke koneéné spotiebé, a to slovy "obsah ovocné (zeleninové) slozky nejméné ... %" nebo "podil ovocné (zeleninové) slozky nejméné ... %",

ktera se uvedou ve stejném zorném poli jako ndzev vyrobku; to neplati pro ovocné nebo zeleninové §t'avy, ovocné nebo zeleninové §tavy z koncentratu, koncentrované
ovocné nebo zeleninové §tavy, suSené ovocné nebo zeleninové §tavy.

u napoje v prasku se uvede udaj, zda ptipravou vznikne ndpoj Sumivy.

u minerdlnich vod ochucenych se uvede

1.

udaj, ze se jedna o syceny ndpoj, jestlize byl ndpoj dodateéné dosycen oxidem uhli¢itym.
2.

lokalita (obec nebo misto), kde se zdroj jima.
3.

nazev zdroje a hodnoceni podle celkové mineralizace (obsahu rozpusténych pevnych latek) podle zvlastniho pravniho pl"edpisu,&2
4

udaj o analytickém sloZeni udavajici charakteristické slozky mineralni vody, s ozna¢enim laboratore,
5.

vyzna&eni zvy§eného obsahu ionttl, u nichZ je to pro pouzity typ mineralni vody poZzadovano zvla§tnim pravnim pfedpiseml)
6.

informace o provedenych tpravach podle zvlastniho pravniho pfedpisull

u pramenitych vod ochucenych se uvede

|

udaj, Ze se jednd o syceny napoj, jestlize byl ndpoj dodateéné dosycen oxidem uhli¢itym.

1

lokalita (obec nebo misto), kde se zdroj jima, a ndzev zdroje,

|

informace o provedenych tpravach podle zvlastniho pravniho pfedpisull

limonada, k jejiz vyrobé byla pouzita ovocna nebo zeleninova Stdva nebo jeji koncentrat, se oznaci jako ovocna nebo zeleninova limonada.

napojovy koncentrat se oznadi jako ovocny nebo zeleninovy napojovy koncentrat, jestlize po jeho pfedepsaném nafedéni obsahuje ziskany ndpoj ovocnou nebo zeleninovou

s
stavu,

napojovy koncentrat nebo nealkoholicky napoj ochuceny, vyrobeny z ovocné nebo zeleninové §t'avy nebo jejich koncentratl, ochuceny latkou uréenou k aromatizaci s
charakterem jiného druhu ovoce nebo zeleniny nez pouzitad zakladni ovocna nebo zeleninova slozka, se ozna¢i jako ovocny nebo zeleninovy napojovy koncentrat nebo
nealkoholicky napoj s deklarovanou pfichuti,

napojovy koncentrat nebo nealkoholicky ndpoj ochuceny, vyrobeny z ovocnych nebo zeleninovych §tav nebo jejich koncentrati, se oznaci jako nidpojovy koncentrat nebo
nealkoholicky napoj ochuceny s piidavkem ovocné nebo zeleninové $tavy nebo pouze jako napojovy koncentrat ¢i ochuceny nealkoholicky napoj,

napojovy koncentrat nebo limonada ochucené latkou uréenou k aromatizaci nebo emulzi, které nahrazuiji ovocnou nebo zeleninovou slozku pouzitou v ndzvu, se oznaéijako
napojovy koncentrat nebo limonada s deklarovanou piichuti,




u ovocné nebo zeleninové §t'avy, do které byla piidana pirodni s]adidla,l—Cl se nazev skupiny doplni oznadenim "pfislazeno" nebo "s piidavkem cukru" s nasledujicim uvedenim
mnozstvi piidanych pfirodnich sladidel, po¢itanych jako suSina a vyjadienych v gramech na litr.

ovocna nebo zeleninova §t'ava nebo nektar, vyrobené pln€ nebo ¢asteéné z ovocného nebo zeleninového koncentratu, musi ve svém oznaéeni mit uvedeny tdaj o tom, ze k
vyrobé byl zcela nebo z&4asti pouZit koncentrat, a to slovy "vyrobeno z koncentratu" nebo "vyrobeno ¢asteéné z koncentratu" uvedenymi v blizkosti ndzvu vyrobku a doplnény
nazvem druhu pouzitého ovoce nebo zeleniny,

pridavek duzniny nebo bunék k ovocné nebo zeleninové §tavé se uvede na obalu,

u koncentrované ovocné §tavy neuréené ke koneéné spotiebé se uvede tidaj o mnozstvi piidanych ptirodnich sladidel nebo pridané citronové §tavy a okyselujicich latek; tento
udaj se uvede na obalu, etiketé umisténé na obalu, nebo v privodni dokumentaci,

u ovocné §tavy, ovocné §tavy z koncentratu, koncentrované ovocné $tavy, suené ovocné §tavy a ovocného nektaru, vyrabénych ze dvou nebo vice druhti ovoce, se uvede u
nazvu vyrobku seznam pouzitych druhli ovoce podle pouzitého mnozstvi v sestupném porfadi; pouZiti citronové $tavy podle § 4a odst. 8 v mnozstvi do 3 g/l se nepovazuje za
pridavek citronové §tavy. U vyrobki vyrabénych ze tfi nebo vice druht ovoce Ize oznadeni druhli ovoce nahradit slovy "z nékolika druhti ovoce" nebo jinym oznadenim
odpovidajicim vyznamu nebo poctu pouzitych druhii ovoce,

u nizkoenergetického ndpojového koncentratu se v oznaceni uvede idaj o obsahu piirodnich sladidel a pouzitych sladidlech.

(2) U mineralni vody ochucené a u pramenité vody ochucené

Ize v oznaéeni pouzit doplitujici idaje podle zvlastniho pravniho pfedpisulz pouze pokud odpovidaji kritériim stanovenym ve zvIa§tnim pravnim pfedpis_uzll

miize byt uveden ndzev lokality (obec nebo misto) jako souédst oznaceni pouze za piedpokladu, Ze se jednd o ndpoj vyrobeny z piirodni mineralni vody nebo z pramenité vody
pochézejici z lokality uvedené v ndzvu vyrobku. Nézev nesmi byt zavadéiici nebo klamavy, pokud jde o misto zdroje pfirodni mineralni vody nebo pramenité vody pouzité k
vyrobg.

(3) V nazvu nealkoholického népoje ani v jeho oznadeni, s vyjimkou mineralni vody ochucené, se nesmi pouzivat ozna¢eni "mineralka", "mineralni voda", nebo vyrazy

obdobného vyznamu.

(4) V nézvu nealkoholického népoje ani v jeho oznaceni, s vyjimkou ovocné a zeleninové §tavy, se nesmi pouzivat oznaceni "dzus", "juice", "100 %", "stoprocentni", nebo

vyrazy obdobného vyznamu.

(5) V nazvu sodové vody a pitné vody ochucené ani v jejich oznaéeni se nesmi uvadét zemépisné udaje.

(6) Pro napojovy koncentrat obsahujici vice neZ 50 % hmotnostnich piirodnich sladidel lze pouZit ndzev sirup.

(7) Ptipustné zaporné hmotnostni a objemové odchylky jsou uvedeny v piiloze ¢. 2a.

§4
Pozadavky na jakost

(1) Fyzikalni a chemické pozadavky na ovocné a zeleninové nektary jsou uvedeny v pfiloze ¢. 1 tabulce 1.

(2) Fyzikalni a chemické pozadavky na ovocné a zeleninové $tavy jsou uvedeny v piiloze ¢. 1 tabulce 2 a v technickych norméch.g2

(3) Smyslové pozadavky na jakost nealkoholickych napoji a koncentratl k piipravé nealkoholickych napoju jsou uvedeny v pfiloze ¢. 2.

(4) Mineralni voda ochucend a pramenita voda ochucena musi spliovat chemické pozadavky pro balené vody stanovené zvlaStnim pravnim pfedpisernll a mikrobiologické

pozadavky pro nealkoholicky ndpoj syceny nebo nesyceny stanovené zvlastnim pravnim pfedpisem.z—a)

(5) Pitna voda ochucena musi spliiovat pozadavky na pitnou vodu podle zvlastniho pravniho pfedpisu.gg-1

§4a
Technologické pozadavky

(1) Pro ovocné a zeleninové §t'avy, ovocné a zeleninové $t'avy z koncentrattl, koncentrované ovocné a zeleninové §tavy a suSené ovocné a zeleninové §tavy, s vyjimkou

hroznové a hruSkové $tavy, je povolen

pridavek pfirodnich sladidel, s vyjimkou cukru moucka, cukrovych homoli a kandysu, pro ipravu kyselé chuti, ktery nesmi piekrocit mnozstvi 15 g/1 §tavy, vyjadieno v susing,




pridavek pfirodnich sladidel, s vyjimkou cukru moucka, cukrovych homoli a kandysu, pro doslazeni, ktery nesmi prekro¢it mnozstvi 150 g/l $tavy, vyjadieno v susiné

vitaminii a minerdlnich latek. 22}

Celkové mnozstvi piidanych piirodnich sladidel podle pismen a) a b) nesmi prekrodit 150 g/, vyjddieno v susin€. Ptidavek prirodnich sladidel a citrénové §tavy, koncentrované ¢i nikoli,

nebo okyselujicich lzitek&2 k téZe ovocné nebo zeleninové $tave je nepiipustny. Soli Kyseliny vinné mohou byt do hroznové $tavy zpétné doplnény.

(2) Pti vyrobé ovocné nebo zeleninové $tavy lze

pouzit pirodni sladidla, s vyjimkou cukru moucka, cukrovych homoli a kandysu, a fruktézovy sirup, u nichZ je obsah vody mensinez 2 %,

smisit dva nebo vice druhli ovocné, zeleninové nebo ovocné a zeleninové $t’avy, nebo ovocné, zeleninové nebo ovocné a zeleninové diené

pri tpravé $tavy z hroznti provadét odsiteni fyzikalnimi procesy, ¢iteni pomoci kaseinu, vajeéného bilku a jinych zivo¢isnych albumini; mnozstvi oxidu sifi¢itého a jeho
slou¢enin ve §t'avé prodavané nebo doddvané spotiebiteli nesmi byt vy$sinez 10 mg/l §t'avy.

provadét obvyklé fyzikalni postupy nebo Gpravy,

priddvat duzninu a buiiky z ovocné §tavy zachycené v priibéhu zpracovani této Stavy.

zpracovavat ovoce mechanickymi postupy a béznymi fyzikdInimi postupy, pouzivat enzymy pektolytické, amylolytické a proteolytické, chemicky inertni pomocné filtra¢ni latky

a srazeci ¢inidla (napf. polyvinylpyrolidon, polystyren) a chemicky inertni pomocné adsorpéni latky, které jsou schvéleny pro styk s potravmamim a které se pouzivaji ke
snizeni obsahu limonoidl a naringinu v citrusové §tave, aniz by vyrazné ovlivnily obsah limonoidnich glykosidu, kyselin, cukrii (véetné oligosacharidil) nebo mineralnich latek.

pridavat, s vyjimkou pridatnych latek uvedenych v zakoné a ve zvlastnim pravnim piedpise,&2 kyselinu L-askorbovou v mnozstvi nezbytném k zaji§téni antioxida¢niho ui¢inku.

(3) Pti vyrobé ovocné nebo zeleninové $tavy z koncentrované ovocné nebo zeleninové $tavy lze pouzit prirodni sladidla, s vyjimkou cukru moucka, cukrovych homoli a

kandysu, a fruktdzovy sirup.

(4) Pti vyrobé koncentrované ovocné nebo zeleninové $tavy lze

z ovocné nebo zeleninové $tavy fyzikaIni ipravou nebo jinym postupem, s vyjimkou plisobeni pfimého ohfevu, Easteéné odstranit vodu,

obnovit aroma pomoci tékavych slozek, které byly zachyceny v prubéhu koncentrace zakladni ovocné $tavy nebo ze §tavy z téhoz druhu ovoce; pii vyrobé koncentrované
ovocné §tavy uréené ke koneéné spotiebé musi byt aroma obnoveno

dophnit duzninu a buriky ze §tavy stejného druhu.

provadét obvyklé fyzikalni postupy nebo tpravy véetné pritokové vodni extrakce jedlych ¢asti plodd, s vyjimkou hroznd,

pouzit pfirodni sladidla, s vyjimkou cukru moucka, cukrovych homoli a kandysu, a fruktézovy sirup, u nichz je obsah vody mens$i nez 2 %.

(5) Pfi vyrobé susené ovocné nebo zeleninové $tavy lze

fyzikalni Gpravou nebo postupem téméi plné odstranit vodu z ovocné nebo zeleninové $tavy; pii vyrobé nelze plsobit pfimym ohievem. Zakladni t€kavé slozky, které byly
ziskany ze stejnych druhti ovoce nebo zeleniny, nebo byly zachyceny v pribéhu dehydratace, musi byt obnoveny.

pouzit piirodni sladidla, s vyjimkou cukru moucka, cukrovych homoli a kandysu, a fruktézovy sirup, u nichz je obsah vody mensinez 2 %.

(6) Prti vyrobé ovocného nebo zeleninového nektaru lze




smisit dva nebo vice druhii ovocného, zeleninového nebo ovocného a zeleninového nektaru; pfidavek ovocné, zeleninové nebo ovocné a zeleninové $tavy nebo ovocné
zeleninové nebo ovocné a zeleninové diené je piipustny,

provadét Gipravy a postupy, které jsou uvedeny v odstavei 2 pism. d) a g)

pouzit pfirodni sladidla, med, fruktézovy sirup a cukry pochéazejici z ovoce; Ize zcela nebo Sasteéné pouzit sladidla

pridavat pfirodni sladidla, s vyjimkou cukru moucka, cukrovych homoli a kandysu, nebo med v mnozstvi nejvyse 20 % hmotnosti z celkové hmotnosti kone¢ného vyrobku.

(7) Pti vyrobé rajCatové $tavy je povolen piidavek

kofeni,

jedlé soli, pokud jeji mnozstvi nepiekroci 3 % hmotnosti potraviny.

(8) Pri vyrobé ovocné nebo zeleninové $tavy, ovocné a zeleninové $tavy z koncentratu, koncentrované ovocné a zeleninové $tavy, ovocného a zeleninového nektaru a suSené

ovocné a zeleninové §tavy lze piidavat pro upravu kyselé chuti citrénovou §t'avu nebo koncentrovanou citrénovou §tavu v mnozstvi nejvyse 3 g/l kone¢ného vyrobku, vyjddieno jako

bezvoda kyselina citronova.

a)

b)

)

d)

e)

g)

§5
Uvadéni do obéhu

Nealkoholicky napoj v prisvitném obalu se musi skladovat a prepravovat chranény pfed pfimym slune¢nim svétlem.

ODDIL 2
OVOCNA VINA, OSTATNI VINA A MEDOVINA
§6

Pro Gcely této vyhlasky se rozumi

ovocnym vinem napoj vyrobeny alkoholovym kvasenim §tavy z ovoce, s vyjimkou hroznti révy vinné, kterou je mozno pied kvasenim upravit pridavkem vody a cukru,

sladovym vinem napoj vyrobeny alkoholovym kvasenim sladovych vyluhi pomoci sulfitovych kvasinek,

medovinou napoj vyrobeny alkoholovym kvasenim v¢eliho medu roziedéného ve vodg,

bylinnym vinem - napoj vyrobeny z cukru zkvaseného s ptidavkem vody, nebo vyrobeny ze sladového vina, maceraci ¢asti bylin nebo dfevin, s vyjimkou hrozni révy vinné,
nebo pridanim jejich vyluhty; Gprava pfidanim lihu, lihovin nebo jinych alkoholickych napoji neni piipustna,

likérovym vinem ovocnym - napoj vyrobeny z nekvasené §tavy z ovoce, s vyjimkou §tavy z hroznil révy vinné, nebo z nekvasené $tavy z plodi cerného bezu s pridanim lihu
podle § 16 pism. a) nebo destilatu a cukru,

cidrem - napoj vyrobeny Gplnym nebo ¢asteénym alkoholovym kvasenim Cerstvé nebo koncentrované jable¢né stavy nebo susené jable¢né $tavy, ke které byla ptidana voda,
nebo jejich smési; pridavek vody, cukru a nejvyse 25 % objemovych hruskové §tavy, a to pred i po kvaseni, aromatizace piirodnimi aromatickymi litkami z ovoce a piidavek

regulatort kyselostiZb) jsou mozné; pifpustné je téZ pridani Cerstvé nebo koncentrované jable¢né §tavy po kvaseni a upraveni obsahu oxidu uhli¢itého jeho pfidanim nebo

¢astecnym ¢i Gpnym odstranénim,

ovocnym vinem stolnim ovocné vino, které nebylo po prokvaseni pfislazeno,



h)

k)

a)

b)

Samotny pojem "vino" bez uvedeni piivlastku smi byt pouzivan pouze pro révové vino.

a)

ovocnym vinem polosladkym ovocné vino, doslazené ptidanim cukru na hodnotu stanovenou v piiloze €. 3 tabulce 2,

ovocnym vinem dezertnim - ovocné vino s pfidanim cukru a lihu podle § 16 pism. a) na hodnoty stanovené v priloze ¢. 3 tabulce 2,

ovocnym vinem dezertnim kofenénym ovocné dezertni vino s ptidanim kofeni nebo vyluhti vyrobenych z tohoto kofeni,

ovocnym vinem perlivym ovocné vino sycené oxidem uhli¢itym na nejméné 0,1 MPa, popiipadé doslazené,

perry - napoj vyrobeny Giplnym nebo ¢asteénym alkoholovym kvasenim Cerstvé nebo koncentrované hruskové §tavy nebo sufené hruskové §tavy, ke které byla pfidana voda,
nebo jejich smési; pridavek vody, cukru a nejvyse 25 % objemovych jable¢né $tavy, a to pred i po kvaSeni, aromatizace ptirodnimi aromatickymi latkami z ovoce a pridavek
regulatort kyselosti jsou mozné; pripustné je téz pridani Cerstvé nebo koncentrované hruskové §tavy po kvaseni a upraveni obsahu oxidu uhli¢itého jeho pridanim nebo
¢asteénym ¢i uplnym odstranénim,

§7
Clenéni na druhy a skupiny

Clenénina druhy a skupiny je uvedeno v ptiloze &. 4.

§8
Oznacovani

1) Kromé tdajii uvedenych v zikong a ve zvlastnim predpise!) jsou tyto dali pozadavky na oznadovani
Ju Ly predpi Jsou tyt P!

obsah etanolu se uvede v objemovych procentech, pficemz absolutni hodnota odchylky obsahu etanolu od tdaje uvedeného na obalu smi byt nejvyse 1 %,

je-li v ndzvu ovocného vina pouzito oznaceni ur¢itého druhu ovoce, ze nejméné 95 % hmotnostnich podilu ovocné $tavy pochazi z uvedeného druhu.

(2) Ovocna vina ostatni se ozna¢i vzdy nazvem druhu a skupiny.

3) Ptipustnd zaporna objemova odchylka od jmenovitého objemu (objemu uvedeného na obalu), méfena pri 20 °C, je uvedena v piiloze ¢. 7a.
iy p ) y! J ) )] p J p!

(4) Pti oznacovani vin uvedenych v piiloze €. 4 musi byt pojem "vino" spojen vzdy s ozna¢enim vyjadiujicim pfislusnou skupinu nebo druh ovocného vina nebo ostatniho vina.
2¢)

§9
Pozadavky na jakost

Smyslové a chemické pozadavky na jakost jsou uvedeny v priloze ¢. 3 tabulkach 1 a 2.

§ 10
Technologické poZadavky
(1) Na vyrobu ovocného vina z jednoho druhu ovoce se pouzije mnozstvi ovocné $tavy v poméru stanoveném v priloze ¢. 3 tabulce 3.

(2) Na vyrobu 1000 litri medoviny se pouzije nejméné 280 kilogramt véeliho medu.

ODDIL 3
PIVO A NAPOJE NA BAZI PIVA
§ 11

Pro ucely této vyhlasky se rozumi

pivem pénivy napoj vyrobeny zkvasenim mladiny ptipravené ze sladu, vody, neupraveného chmele, upraveného chmele nebo chmelovych produktt, ktery vedle kvasnym
procesem vzniklého alkoholu (ethylalkoholu) a oxidu uhli¢itého obsahuje i ur¢ité mnozstvi neprokvaseného extraktu; slad lze do vyse jedné tietiny hmotnosti celkového
extraktu puivodni mladiny nahradit extraktem, zejména cukru, obiln¢ho $krobu, jeémene, pSenice nebo ryZe; u piv ochucenych miize byt obsah alkoholu zvysen piidavkem
lihovin nebo ostatnich alkoholickych napojt,



b)

c)

d

e)

g

h)

k)

m)

n)

0)

p)

1)

s)

w

v)

sladem obilna zrna jeémene nebo pSenice, u nichz sladovanim doslo k enzymatickym pfeménam endospermu a k vytvofeni typickych chutovych, aromatickych latek a
barvicich latek,

pivem spodné kvasenym pivo vyrobené za pouziti kvasinek Saccharomyces cerevisiae subsp. uvarum (carlsbergensis),

pivem svrchné kvasenym pivo vyrobené za pouziti kvasinek Saccharomyces cerevisiae subsp. cerevisiae a piipadné i spontanni mikrofléry mlé¢nych nebo octovych bakteri,

svétlym pivem pivo vyrobené pievazné ze svétlych sladi,

tmavym a polotmavym pivem pivo vyrobené z tmavych sladt, sladti karamelovych, ptipadné barevnych sladi ve smési se svétlymi slady,

fezanym pivem pivo vyrobené pii sta¢eni smiSenim svétlych a tmavych piv stejné skupiny,

lehkym pivem pivo vyrobené pievazné z je¢nych sladi s extraktem pivodni mladiny do 7 % hmotnostnich a s obsahem vyuzitelné energie nejvyse 130 kJ/100 ml,

vycepnim pivem pivo vyrobené prevazné z je¢nych sladii s extraktem ptivodni mladiny 8 az 10 % hmotnostnich,

lezdkem pivo vyrobené pievazné z je¢nych sladii s extraktem ptivodni mladiny 11 az 12 % hmotnostnich,

pivem specialnim pivo vyrobené pievazné z je¢nych sladi s extraktem ptivodni mladiny 13 % hmotnostnich a vy$§im,

porterem tmavé pivo vyrobené prevazné z je¢nych sladii s extraktem ptivodni mladiny 18 % hmotnostnich a vy$sim,

pivem se snizenym obsahem alkoholu pivo s obsahem alkoholu nejvyse 1.2 % objemovych (1,0 % hmotnostnich),

nealkoholickym pivem pivo s obsahem alkoholu nejvyse 0,5 % objemovych (0,4 % hmotnostnich),

pivem se snizenym obsahem cukril hluboce prokvasené pivo s obsahem zatézujicich sacharidi do 0,75 g/100 ml a bilkovin do 0,4 g/100 ml,

pSeniénym pivem pivo vyrobené s podilem extraktu z pouzitého peniéného sladu vy$§im neZ jedna téetina hmotnosti celkové dodaného extraktu,

kvasnicovym pivem pivo vyrobené dodate¢nym piidavkem podilu rozkvasené mladiny do hotového piva v prib&hu staceni,

pivem ochucenym pivo vyrobené s ptidavkem latek uréenych k aromatizaci a potravnich doplitkti podle zvlastniho pravniho pi'edpisuzb) a lihovin nebo ostatnich alkoholickych

napoji uvedenych v § 16. Obsah alkoholu pochazejiciho z lihovin a ostatnich alkoholickych napoji pfitom nesmi piekro€it obsah alkoholu v ptivodnim pivu,

sladinou vyluh ze sladu ziskany za pouziti pivovarské technologie,

napojem na bazi piva kvaseny sladovy napoj nebo michany napoj z piva,

kvasenym sladovym napojem napoj vyrobeny ze sladiny pivovarskou technologii, poptipadé ochuceny,

michanym napojem z piva (Beercooler) napoj vyrobeny smichanim piva s nealkoholickym napojem nebo s napojovym koncentratem pro piipravu nealkoholickych napoji a
sodovou vodou.

§ 12
Clenéni na druhy a skupiny

(1) Druh



a)

b)

a)

b)

©)

d)

e)

2

h)

k)

a)

b)

a)

b)

c)

pivo,

napoj na bazi piva.

(2) Pivo se ¢leni na tyto skupiny:

lehké pivo,

vy&epni pivo,

lezak,

specialni pivo,

porter,

pivo se snizenym obsahem alkoholu,

pivo se snizenym obsahem cukru,

pSeniéné pivo,

kvasnicové pivo,

nealkoholické pivo,

ochucené pivo.

(3) Napoje na bazi piva se ¢leni na tyto skupiny:

kvaseny sladovy napoj,

michany napoj z piva.

§13
Oznacovani

(1) Kromé tdajti uvedenych v zakon¢ a ve zvIastnim pravnim pfedpisel) se u piva dale uvede

nazev druhu a skupiny podle § 12,

obsah alkoholu v procentech objemovych,

zptisob kvaseni, jde-1i o pivo vyrobené svrchnim kvasenim nebo kvasenim v lahvi,



d)
udaj "nefiltrované", pokud nebyla provedena filtrace,

e)

udaj, zda jde o pivo svétlé, tmavé, polotmavé nebo fezané,

udaj o pouziti pirodni mineralni Vody,la) pokud byla k vyrobé pouzita.
(2) Ke zpfesnéni oznaceni skupiny piva lze pouzit vyhradné hodnotu extraktu piivodni mladiny vyjadienou ¢iselnym udajem v hmotnostnich procentech nebo tomu odpovidajici

slovni tdaj podle ptilohy €. 5.

(3) Lehkeé pivo a pivo se snizenym obsahem cukru musi byt ozna¢eno podle zvlagtniho pravniho pfedpisu.Zd)

(4) Pro ucely oznacovani je pivo vyrobené z jeéného sladu, neupraveného chmele, upraveného chmele nebo chmelovych produktt, s vyjimkou isomerizovanych chmelovych
produktdl, a vody, povazovano za jednoslozkovou potravinu.

(5) Kromé tdajti uvedenych v zakoné a ve zvIastnim pravnim pfedpisel) se u napoju na bazi piva dale uvede

a)

nazev skupiny,

b)
obsah alkoholu v procentech objemovych.

(6) U michanych napojii z piva se uvede oznac¢eni odpovidajici skupin€ piva podle § 12 odst. 2.

(7) Pipustné zaporné objemové odchylky od deklarovaného objemu jsou uvedeny v ptiloze ¢. 5 tabulce 2.

§ 14
Pozadavky na jakost
(1) Fyzikalni, chemické a smyslové pozadavky na jakost piva jsou uvedeny v § 11 pism. h) a o) a v piflohach ¢. 5 a 6.
(2) Tmava a polotmava piva nelze vyrabét pribarvovanim svétlych piv.
(3) Kvaseny sladovy napoj musi spliovat fyzikalni a chemické pozadavky na pivo podle piilohy ¢. 5. Ukazatel skute¢ného prokvaseni se nestanovi.
(4) Michany napoj z piva musi spliovat fyzikalni a chemické pozadavky na ochucena piva, nealkoholicka piva, nebo na piva se snizenym obsahem alkoholu podle piilohy &. 5.
Ukazatel skute¢ného prokvaseni se nestanovi.
§ 15
Uvadéni do obéhu

Pivo a napoje na bazi piva musi byt chranény pred pfimym slune¢nim svétlem a poskozenim vlivem mrazu.

ODDIL 4

KONZUMNI LiH, LIHOVINY
A OSTATNi ALKOHOLICKE NAPOJE

§ 16

Pro ucely této vyhlasky se rozumi

a)
lihem - rafinovany lih kvasn}'/,S) odpovidajici pozadavkim na lih pro vyrobu lihovin, stanovenym zvlastnim pravnim pfedpisern,3 a)
b)
aromatizaci postup, kdy se pii vyrob¢ lihoviny nebo ostatniho alkoholického napoje pouZije jednoho nebo vice aromat;Zb) u lihovin podle § 16 pism. 0), p), q), 1), t), u), v), w),
x), ), 2), bb), jj), kk), 1), mm) a pp) je mozné pouZit pouze ptirodni aromatické létkyZb) a aromatické pfipravky,zc)
¢)
zranim - postup, pri kterém ve vhodné nadobé probihaji procesy, kterymi ziska ptislusna lihovina nové organoleptické znaky,
d)

)

barvenim - postup, kdy se pfi vyrobé lihoviny pouzije jednoho nebo vice barviv,zc



e)

g)

h)

k)

m)

n)

0)

p)

)

s)

u)

v)

w)

slazenim - postup, kdy se pfi vyrobé lihoviny pouzije jednoho nebo vice sladidel, jako napt. bilého cukru, rafinovaného bilého cukru, dextrozy, fruktozy, tekutého invertniho
cukru, koncentrovaného hroznového cukru, karamelu, medu a jinych cukernych latek, které maji obdobné u¢inky,

sméSovanim nebo blendingem - postup, pii kterém jsou smiseny dvé nebo vice lihovin stejné podskupiny, které vykazuji pouze nepatrné odchylky zptisobené jednim nebo vice
faktory, mezi néZ patii vyrobni postup, pouzitd destila¢ni aparatura, doba zrani nebo izemi vyroby; népoj ziskany sméSovanim patii do stejné podskupiny jako napoje ptvodni,

fezanim - postup, pii kterém je k lihoviné nebo jejimu polotovaru pfidavan lih podle pismene a), at’ uz fedény pitnou vodou, ¢i nikoli,

konzumnim lihem - lih, upraveny pridanim pitné vody na nejvyse 80 % objemovych etanolu,

lihovinami alkoholické napoje obsahujici nejméné 15 % objemovych etanolu, s vyjimkou vina, piva a napoji na bazi piva; u vaje¢ného likéru se pripousti minimalni obsah
etanolu 14 % objemovych,

)

ostatnimi alkoholickymi napoji - napoje obsahujici vice nez 1,2 % objemovych a méné nez 15 % objemovych etanolu, kromé piva, vinaZ®) a casteéns prokvaseného

hroznového mostu (burdaku).2¢)

destilaty - alkoholické napoje, uvedené v piiloze €. 7 jako destilaty, jejichz etanol pochazi bud’ ze zkvasené tekutiny nebo zkvasené zapary, vyrobené z cukerné nebo zcukiené
polysacharidické suroviny, anebo, v piipadech dale stanovenych, z vydestilovaného ¢aste¢né zkva§eného nebo nezkvaseného maceratu suroviny v lihu, lhoving nebo destilatu;
chut’ a zbarveni tohoto destilatu musi pochazet ptevazné ze zpracovanych surovin,

kategorizovanymi lihovinami - lihoviny, které nejsou destilaty podle pismene k), a odpovidaji definicim lihovin vyjmenovanych v piiloze &. 7, ve skupiné kategorizované lihoviny,

ostatnimi lihovinami - kategorizované lihoviny, které neodpovidaji zadné z definic § 16 pism. h), k) a n) az pp), pfic¢emz v jejich oznaceni je piipustny smysleny nazev,

michanymi lihovinami - lhoviny vyrobené ptidanim jednoho alkoholického napoje k jednomu nebo vice alkoholickym nebo nealkoholickym napojim,

vinnym destilatem - lihovina vyrobena z vina2®) nebo alkoholizovaného vina destilaci nebo opakovanou destilaci na méné nez 86 % objemovych etanolu; tento destilat je
pouzivan k prodeji pfimo anebo po ur¢ité dob¢ zrani,

vinovici neboli brandy nebo Weinbrand - lihovina vyrobena z vinného destilatu podle pismene o), pfi¢emz je povolen piidavek destilatu z vina2®) s obsahem etanolu nizim nez

94,8 % objemovych nejvyse do 50 % obsahu etanolu v kone¢ném vyrobku, a ktera zrala v dubovych nadrzich nejméné jeden rok anebo pul roku, jestlize byl obsah dubovych
nadrzi mensinez 1 000 litrt,

matolinovici vinnou - lihovina vyrobena ze zkvasenych nevylouzenych vyliski hroznti révy vinné neboli vinnych matolin bud” destilaci s vodni parou nebo po pridani vody,
pii¢emz do vinnych matolin je mozno pfidat az 25 % vinnych kalii; destilace a piipadna opakovana destilace smési matolin a kalii je povolena vzdy na méné nez 86 %
objemovych etanolu a mnozstvi etanolu pochazejiciho z kalti nesmi byt vyssinez 35 % celkového mnozstvi ethanolu v koneéném produktu,

matolinovici ovocnou - lihovina vyrobena destilaci nebo opakovanou destilaci ze zkvasenych nevylouzenych vyliskii z ovoce neboli ovocnych matolin, s vyjimkou matolin z
hroznti révy vinné, na méné nez 86 % objemovych etanolu,

mlatovici - lihovina vyrobena destilaci a opakovanou destilaci vinnych nebo ovocnych kvasnicovych kalii zbyvajicich po vyrobé révového nebo ovocného vina,

korintskou palenkou neboli Raisin brandy - lihovina vyrobena z destilatu polotovaru ziskaného destilaci zkvaseného extraktu susenych ¢ernych korintskych rozinek nebo
rozinek "Muscat malaga", ktera vykazuje aroma a chut’ pouzitych surovin,

rumem - lihovina vyrobena vyluéné alkoholickym kvasenim a destilaci melasy nebo sirobu, vznikajicich pfi vyrobé cukru z cukrové titiny nebo §tavy z cukrové titiny,

whisky neboli whiskey - destilat vyrobeny destilaci obilné nebo kukufiéné zapary nebo zapary ze smési obili a kukufice, vzniklé zcukfenim zesladovaného nebo
nezesladovaného obili nebo kukufice nebo jejich smési, diastazou sladu, s pfidavkem nebo bez pfidavku ptirodnich enzymi, a naslednym kvasenim t¢inkem kvasinek, a ktery
zral minimalng tfi roky v dfevénych sudech o objemu nejvyse 700 litra,

obilnym destilatem - lihovina vyrobena destilaci zkvasené zapary vyrobené z obili a vykazujici organoleptické znaky vychozich surovin; mize byt oznacena téz jako "obilna
lihovina" nebo "obilna palenka",



X)

y)

2)

aa)

bb)

cc)

dd)

ee)

ff)

gg)

hh)

ii)

A1)

kk)

U]

nn)

pratahovym destilatem - lihovina vyrobena z ¢asti rostlin maceraci v lihu, lihoviné nebo destilatu, poptipadé v jejich smési a naslednou destilaci, pfi¢emz charakteristicka chut’
a zabarveni musi pochazet ze zpracovanych ¢asti rostlin; k upravé chuti je mozno pouzit pouze piirodni aromatické latky, avsak barveni neni mozné,

ovocnym destilatem - lihovina, jejiz etanol vznikl vyhradné destilaci zkvaseného ovoce, ovocné dieng, ovocné §tavy nebo jejich smési bez pridavku cukru nebo cukernatych
latek anebo destilaci maceratu ¢asteéné zkvasenych nebo nezkvasenych ostruzin, jahod, bortivek, malin, trnek, $ipku, jetabin, plodd cesminy, erveného rybizu, ¢erného rybizu,
jetabu biek nebo ¢erného bezu v lihu nebo lihoving nebo destilatu v poméru 100 kg ovoce na 20 litrii etanolu o 100 % objemovych, pficemz smésny ovocny destilat je destilat
vyrobeny ze smési dvou nebo vice druhii ovoce; za destilat ze Svestek neboli slivovici se povazuje téZ destilat vyrobeny piidanim, pfed druhou destilaci, nejvyse 30 %

objemovych ihu? ke $vestkovému destilatu, pokud je zachovana charakteristicka chut’, viing a barva, typické pro §vestkovy destilat,

ovocnym prutahovym destilatem (Geist) - lihovina vyrobena z nekvasenych jahod, borivek, malin, trnek, $ipkt, jetabin, plodi cesminy, ¢erveného rybizu, ¢erného rybizu,
jefabu biek nebo ¢erného bezu maceraci v lihu v poméru nejméné 5 kg ovoce na 20 litrii etanolu o 100 % objemovych a naslednou destilaci,

borovickou pritahovou neboli borovickovou prutahovou palenkou - lihovina vyrobena destilaci plodi jalovee v lihu ztedéném vodou, pri¢emz vyrobek Ize ptibarvit lihovinovym
kulérem; ptidani jalovcového oleje neni piipustné,

destilatem z cidru nebo perry - lihovina vyrobena vyhradné z cidru nebo perry, uvedenych v § 6 pism. f) a 1), destilaci na méné nez 86 % objemovych etanolu,

pivni palenkou neboli Bierbrand - lihovina vyrobena vyhradné piimou destilaci ¢erstvého piva na méné nez 86 % objemovych etanolu tak, ze nese organoleptické znaky
pochazejici z piva,

tequilou - lihovina vyrobena v Mexiku destilaci a rektifikaci zapary pripravené z cukerného extraktu hlav modré agave Tequilana Weber, do n€hoz mize byt pfidano nejvyse
49 % hmotnostnich cukru, pri¢emz finalni vyrobek mize obsahovat kulér nebo piirodni dubovy extrakt nebo glycerin nebo cukr nebo smés téchto latek v mnozstvido 1 %
hmotnostniho,

likérem - lihovina vyrobena z lihu nebo destilatu nebo jedné ¢i vice lihovin nebo jejich smési oslazenim a piipadné pridavkem produkti zemeédélského pivodu, jako jsou vejce,

smetana, mléko nebo jiné mlééné vyrobky, ovoce, vino?®) nebo aromatizované vino, obsahujici nejméné 100 g cukru nebo ekvivalentni mnozstvi jinych sladidel na jeden litr
vyrobku s vyjimkou likéru z hofce, s hofcem jako jedinou aromatickou latkou, u kterého je obsah cukru nejméné 80 g na 1 litr vyrobku, a likéru z tfe$ni, jehoz veskery etanol
pochazi z tfesni, u n€hoZ je obsah cukru nejméné 70 g na litr vyrobku; vyrobek s obsahem cukru nad 250 g na 1 litr, vyjadieno v invertnim cukru, Ize oznacit jako krém nebo
"Créme de", s vyjimkou likérti z mléka a mlé¢nych vyrobkd, u nichz se v oznaceni pouzije vyraz, ze kterého je zfejmé, Ze bylo pii vyrobé vyrobku pouzito miéka nebo
mlééného vyrobku; pii vyrobé likéri je mozno pouzivat piirodné identické aromatické latky s vyjimkou likéri vyrobenych z plodi ananasu, ¢erného rybizu, tfesné, maliny,
moruse, bortivky, citrusti, morusky, arktické ostruziny, brusinky (klikva), a s vyjimkou likéra z rostlin maty peprné, hofce, anyzu, pelyitku ¢ernobyl, Gro¢niku bolhoj,

akvavitem neboli aquavitem - lihovina vyrobend aromatizaci lihu destilaitem z lihového vyluhu kofeni nebo rostlin, popfipadé jejich smési, a to zejména kminu, fenyklu, kopru
nebo anyzu, bez pridavku silic, vykazujici zietelnou chut’ kminu; doplitkova aromatizace je mozna, pfi¢emz je povoleno pouziti piirodné identickych aromatickych latek,

borovickou kvasnou - lihovina vyrabéna z rozemletych bobuli jalovce zkvasenych po pfidani vody, pfi¢emz piidavek cukru je nepiipustny; vznikla zapara se destiluje bez
ptidani lihu a jalovcovy olej je pii destilaci oddélen; takto ziskany borovickovy destilat je fezan, pfi¢emz hotovy vyrobek musi obsahovat nejméné 5 % objemovych etanolu z
boroviékového destilatu,

geneverem neboli jeneverem - lihovina vyrobena aromatizaci lihu nebo obilného destilatu, piipadné jejich smési, bobulemi jalovce; doplikova aromatizace piirodnimi a ptirodné
identickymi aromatickymi latkami je mozna; chut’ jalovcovych bobuli nemusi byt u téchto vyrobku zietelnd; obsah aldehydu, vyjadieny jako acetaldehyd, smi byt nejvyse 0,002
g/l etanolu,

ginem - lihovina vyrobena aromatizaci lihu ptirodnimi nebo pfirodné identickymi aromatickymi latkami nebo jejich kombinaci, ktera se vyznacuje pievladajici chuti jalovce; jako
destilovany gin Ize oznacit lihovinu s pevladajici jalovcovou chuti, pokud byla vyrobena na periodickych destilaénich zatizenich destilaci lihu s jalovcovymi bobulemi, popiipadé
s piidanim jinych rostlin; je povoleno fezani vydestilované¢ho produktu lihem, pokud mnozstvi etanolu v hotovém vyrobku pochazi nejméné z 50 % z vydestilovaného produktu,

pastisem - lihovina s anyzem obsahujici extrakt ze sladkého dieva Lékofice lysé (Glycyrrhiza glabra), kterd ma obsah kyseliny glycyrrhiziové nejméné 0,05 g a nejvyse 0,5 g
na 1 litr vyrobku a obsah anetolu v rozmezi 1,5 az 2 g na 1 litr vyrobku,

ouzem - bezbarva lihovina vyrobena v Recku z destilatu nebo maceratu aromatizovanych anyzem, piipadné také fenyklem, masticem ze stromu Pistacia lentiscus Chia nebo
jinymi aromatickymi semeny, rostlinami a plody nebo z jejich smési sméSovanim; etanol z destilatu nebo maceratu musi ¢init nejméné 20 % celkového obsahu etanolu,

hotcovou palenkou - lihovina vyrobena z destilatu, ktery byl ziskan destilaci zkvagenych kofent hotce s pridavkem nebo bez ptidavku lihu,

vodkou - lihovina vyrobena z lihu, u néhoz byly fyzikalnimi metodami selektivné zeslabeny organoleptické znaky pouzitych surovin a vody, pfi¢emz vyrobku mohou byt
aromatizaci propijéeny zvlastni organoleptické znaky,

tuzemakem lihovina vyrobena z lihu, vody a rumovych tresti, jejichz zaklad tvofi octan a mravencan etylnaty, barvena lihovinovym kulérem, pfi¢emz piidavek vanilinu, vanilky



00)

pp)

qq)

a)

b)

©)

d

e)

g)

h)

a cukru je mozny,

hotkou lihovinou - lihovina s prevladajici hofkou chuti, pfi¢emz k aromatizaci je mozno pouzit piirodni a pfirodné identické aromatické latky,

ovocnou lihovinou - lihovina, ktera byla vyrobena maceraci ovoce v lihu, lihoviné nebo destilatu v poméru nejméné 5 kg ovoce na 20 litrii etanolu o 100 % objemovych,

ostatnim alkoholickym napojem se snizenym obsahem alkoholu ndpoj obsahujici vice nez 0,5 % objemovych etanolu a nejvyse 1,2 % objemovych etanolu.

§ 17
Clenéni na s kupiny a pods kupiny

Clenéni na skupiny a podskupiny je uvedeno v piiloze ¢. 7.

§18

Oznacovani

(1) Kromé tdajti uvedenych v zakon¢ a ve zvIastnim pravnim pfedpisela) se na obalu dale oznaci

konzumni lih a ostatni alkoholické napoje nazvem druhu, lihoviny nazvem podskupiny; u destilati podle § 16 pism. x), y) a z) je mozno v nazvu podskupiny nahradit slovo
destilat slovem palenka; u destilatt podle § 16 pism. y) a z) je mozno v nazvu podskupiny slovo ovocny nahradit nazvem pouzitého ovoce; u ovocnych destilatd, jejichz alkohol
vznikl destilaci maceratu ¢aste¢né zkvasenych nebo nezkvasenych plodi uvedenych v § 16 pism. y), se oznaceni doplni o slova "vyrobeno destilaci ovocného maceratu",
ktera se uvedou na piedni strané etikety; u vinného destilatu pochazejiciho z oblasti Cognac a Armagnac je mozno nazev podskupiny nahradit ndzvem prislusné oblasti; u
destilatu podle § 16 pism. bb) pochazejiciho z oblasti Calvados je mozno nazev podskupiny nahradit ndzvem této oblasti,

obsah etanolu v procentech objemovych vyjadieny ¢islem s nejvyse jednim desetinnym mistem; dale nasleduje symbol "%" doplnény slovem "objemovych" nebo zkratkou
"obj." nebo "vol."; pred ¢iselnym udajem mize byt uvedeno "alkohol" nebo "alk." nebo "alc.",

nazvem "Vaje¢ny likér", "Advokat", "Advocaat" nebo "Avocat" lihovina, ktera obsahuje nejméné 140 g vaje¢nych Zloutki a nejméné 150 g cukru nebo medu v 1 litru hotového
vyrobku,

jako likér s ptidavkem vajec lihovina, ktera obsahuje nejméné 70 g vajenych Zloutkd v 1 litru hotového vyrobku; obsah cukru nebo medu musi byt nejméné 150 g/l hotového
vyrobku,

jako matolinovice ovocna matolinovice, pii jejiz vyrobé bylo pouZito smési matolin dvou nebo vice druhtt ovoce; v nazvu podskupiny se u matolinovice vyrobené z jednoho
druhu ovoce nahradi slovo ovocna nazvem pouzitého ovoce,

ovocny pritahovy destilat nazvem botanického druhu pouzitého ovoce, pokud tento nazev neni jiz pouzit podle pismene a),

ovocny destilat druhem pouZitého ovoce pied slovem destilat nebo palenka; vyrobek miize byt nazvan pouze nazvem druhu ovoce, pokud byl vyroben z plodt $vestky,
mirabelky, slivy, planiky nebo jabloné odriidy Golden delicious; destilat ze $vestek lze oznacit jako slivovici, tiesiiovy destilat jako tfestovici, merunkovy destilat jako
meruiikovici, hruskovy destilat jako hruskovici, broskvovy destilat jako broskvovici, jableény destilat jako jablkovici,

jako destilaty odrudové ¢isté, pojmenované podle ur¢ité odrudy rostlinného druhu, pouze vyrobky vyrobené vyhradné z oznacené odridy.

(2) U smé&sného ovocného destilatu se nazev podskupiny nahradi pojmem ovocna palenka; druhy pouzitého ovoce je mozno uvést na etiketé v sestupném poradi podle

pouzitého mnozstvi.

a)

b)

c)

(3) Vyrobek lze oznadit jako

whisky nebo whiskey smésnou nebo blended whisky (whiskey), pokud se jedna o whisky vyrobenou smisenim dvou nebo vice polotovar whisky, které spliuji podminky podle
§ 16 pism. v); jako sladovou nebo malt whisky (whiskey) je mozno oznacit whisky vyrobenou pouze ze zesladovaného obili nebo kukufice,

"Bourbon", pokud se jedna o whisky vyrobenou ve Spojenych statech americkych podle piislusnych piedpist,



d)

e)
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h)

k)

m)

n)

a)

b)

c)

d

e)

g

h)

Korn nebo Kornbrand, pokud se jedna o obilny destildt vyrobeny v Némecku nebo v zemi EU, kde je néméina jednim z tifednich jazyki, za predpokladu, ze je v urcité oblasti
vyrabén tradiéné, a to zcela bez pridatnych latek, destilaci nebo opakovanou destilaci zkvagené zapary celych zrn pSenice, jeémene, ovsa, zita nebo pohanky se vSemi jejich
¢astmi,

obilna brandy, pokud se jedna o obilny destilat destilovany na méné nez 95 % objemovych,

"Pacharan", pokud se jedna o ovocnou lihovinu vyrobenou ve Spanélsku maceraci plodii trnky (Prunus espinosa) v minimaInim mnozstvi 250 g na 1 litr 100 % etanolu,

"Williams", pokud se jedna o ovocny destilat vyrobeny vyhradné z hrusek odridy Williams,

"Grappa", pokud se jedna o vinnou matolinovici vyrobenou v Italii,

"Créme de cassis", pokud se jedna o likér z cerného rybizu obsahujici nejméné 400 g cukru nebo odpovidajici mnozstvi jinych sladidel na litr vyrobku,

"Jagertee", "Jagertee" neboli "Jagatee", pokud se jedna o likér obsahujici nejméné 22,5 % objemovych etanolu vyrobeny v Rakousku z lihu a ur¢itych lihovin nebo ¢aje, s
pridavkem nékolika prirodnich aromatickych latek,

medovy likér, pokud se jedna o likér obsahujici nejméné 250 g medu na 1 litr vyrobku, pfi¢emz ptidavek lihovinového kuléru je pfipustny,

nazvem "Zlata voda", pokud se jedna o likér s pridavkem listkového zlata s obsahem etanolu nejméné 38 % objemovych,

nazvem "Kminka", pokud se jedna o likér vyrobeny s pouzitim destilatu z lihového vyluhu semen nebo ¢asti rostlin kminu nebo jejich smési; piidavek silic neni piipustny,

likér z rostlin nebo bylinny likér, pokud se jedna o likér vyrobeny z lihového maceratu nebo digeratu nebo destilatu nebo z nich vyrobenych extraktii nebo ze smési téchto
latek; pouziti ptirodnich a pfirodné identickych aromatickych latek, aromatickych piipravki a silic je mozné, neni-li touto vyhlaskou stanoveno jinak; slovo "rostlin" Ize v
ozna¢eni nahradit nazvem pouzitého druhu rostliny, pokud aroma tohoto druhu je u daného vyrobku pievladajici,

mléény likér nebo smetanovy likér, pokud se jedna o likéry, pii jejichz vyrobé bylo pouzito pnotuéné mléko nebo smetana, pticemz u mlééného likéru je obsah mlééného tuku
nejméné 20 g na 1 litr vyrobku a u smetanového likéru nejméné 40 g na 1 litr vyrobku.

(4) Jako soucast nazvu vyrobku je mozno pouzit

slovo "Maraschino" nebo "Marasquino", pokud se jedna o bezbarvy likér, jehoz aroma je dano prevazné destilaci kvasu z tfe$ni marasca nebo maceratu tée$ni nebo jejich ¢asti
v lihu; obsah etanolu musi byt nejméné 24 % objemovych a obsah cukru nejméné 250 g na 1 litr vyrobku, vyjadieno v invertnim cukru,

slovo "Nocino", pokud se jedna o likér, jehoZ aroma je dano pfevazné maceraci nebo destilaci nebo maceraci a naslednou destilaci celych zelenych jader plodii ofesaku
kralovského (Juglans regia L.); obsah alkoholu musi byt nejméné 30 % objemovych,

slova "Pastis de Marseille", pokud se jedna o pastis s obsahem anetolu 2 g na litr a obsahem etanolu 45 % objemovych,

slovo "Guignolet", pokud se jedna o likér vyrobeny maceraci tfesni v lihu,

slova "trnkovy gin" nebo "sloe gin", pokud se jedna o likér vyrobeny maceraci trnek v ginu a pokud bylo pouzito pouze piirodnich aromatickych latek; pridavek stavy z trnek je
mozny; obsah alkoholu musi byt nejméné 25 % objemovych,

slovo "Topinambur", pokud se jedna o lihovinu vyrobenou vyhradné kvasenim a destilaci hliz rostliny Helianthus tuberosus L.; obsah alkoholu musi byt nejméné 38 %
objemovych,

slovo "Hefebrand", pokud se jedna o mlatovici s obsahem etanolu nejméné 38 % objemovych; nazev je mozno dophit jménem pouzité suroviny,

slovo "stary" pouze u destilatt, které zraly nejméné jeden rok pred stoenim, s vyjimkou lihoviny "Stara myslivecka".



(5) Pro likéry vyrobené s pouzitim $vestek, pomeranét, merunék nebo tiesni je mozno pouzit oznageni "Svestkovéa brandy" nebo "Prune brandy", "Pomeranéové brandy" nebo
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"Orange brandy", "Merurikova brandy" nebo "Apricot brandy", "Tfesnova brandy" nebo "Cherry brandy", podle prislusného druhu ovoce, pti¢emz slozeny nazev téchto likéri musi byt
uveden na etiketé v jedné fadce, stejnym tvarem a stejnou velikosti a barvou pisma a slovo likér musi byt uvedeno v bezprostfedni blizkosti nazvu pismem stejné velikosti; pokud alkohol
nepochazi z ovoce uvedeného na etikete, uvede se jeho pivod ve stejné ¢asti etikety jako nazev vyrobku nebo se pouziji slova "vyrobeno s pouzitim rafinovaného kvasného lihu".

(6) Vinovici vyrobenou z destilatu starsiho nez 4roky je mozno oznacit zkratkami "VO", "VOP", "VSOP" a vinovici vyrobenou z destilatu starsiho nez 6 let zkratkami "X. O.",
"EXTRA", "ROYAL" nebo "IMPERIAL".

(7) Pti oznacovani lihovin je mozno ve sloZzeném nazvu vyrobku pouzit nazev lihoviny, uvedeny u piislusného pismene § 16 a 18, pouze v piipadé, ze veskery etanol obsaZeny v
tomto vyrobku pochazi z lihoviny, jejiz nazev je ve slozeném nazvu pouzit. To neplati pro likéry podle odstavce 12.

(8) Pokud neni touto vyhlagkou stanoveno jinak, nesmi byt pojmtl a oznaceni uvedenych u piislusnych pismen v § 16 a 18 pouzito pro jiné vyrobky nez ty, které spliuji
podminky prislu§nych ustanoveni, a to ani ve slozeném nazvu.

(9) Piipustna ziporna objemova odchylka, m&tena pri 20 °C, je uvedena v priloze &. 7a.

(10) Absolutni hodnota kladné i zaporné odchylky obsahu etanolu v procentech objemovych, od obsahu etanolu vyzna¢eného na obalu, je piipustna nejvyse 0,3 % objemovych;
u alkoholickych napojii obsahujicich macerované ovoce nebo ¢asti rostlin je pfipustna hodnota 1,5 % objemovych.

(11) U lihovin nemusi byt ve sloZeni uvedena voda.

(12) U likéra vyrobenych na bazi destilatl Ize ve slozeném nazvu pouzivat nazev destilatu, pokud etanol tohoto vyrobku pochazi z méné nez 100 % a vice nez z 50 %
uvedeného destilatu.

(13) Lihoviny nesméji byt oznaceny slovy nebo frazemi jako napiiklad "typu", "jako", "stylu", "znacky", "s pfichuti", nebo dal§imi terminy podobného vyznamu, pokud by byly
spojeny s nazvem druhu, skupiny nebo podskupiny lihoviny.

(14) Pokud byl pti vyrobé $vestkového destilatu pouzit pridavek lihu v souladu s § 16 pism. y), uvede se tato skute¢nost v oznaceni vyrobku.

§ 19
Pozadavky na jakost
(1) Fyzikalni a chemické pozadavky na jakost jsou uvedeny v piiloze ¢. 8.

(2) Smyslové pozadavky na jakost:

a)
vzhled, barva, viiné a chut’ vyrobktl musi byt charakteristické pro deklarovany druh, skupinu a podskupinu vyrobkil a musi byt bez cizich vini a chuti,
b)
¢astecné oddeleni slozek emulznich likéra zptisobené skladovanim musi byt odstranitelné kratkym zatiepanim, po kterém bude obnoven emulzni stav likéru.
§ 20
zru$en vahlaskou ¢. 57/2003 Sb.
ODDIL 5
KVASNY OCET
§ 21
Pro tGcely této vyhlasky se rozumi
a)
kvasnym octem okyselujici potravina vyrobena vyluéné biologickym procesem kysani lihu obohaceného Zivinami za pomoci octovych bakterii,
b)
kvasnym octem lihovym kvasny ocet vyrobeny kysanim kvasného Jihu) pochazejiciho ze $krobnatych nebo cukernych surovin,
)
kvasnym octem vinnym kvasny ocet vyrobeny kysanim lihu obsazeného v révovém ving, které bylo kysano spole¢né s fedénym kvasnym lihem,
d
kvasnym octem ovocnym kvasny ocet vyrobeny kysanim lihu obsazeného v ovocném nebo sladovém ving, které bylo kysano spole¢né s fedénym kvasnym lihem,
e)

kvasnym octem ochucenym kvasny ocet ochuceny vytazky z kofeni nebo bylin, poptipadé bylinami nebo plody rostlin.

§22



Clenéni na skupiny a podskupiny
Clenéni na skupiny a podskupiny je uvedeno v piiloze &. 9.
§23
Technologické pozadavky

(1) Pfi vyrobé kvasného octa vinného a kvasného octa ovocného se k zakysani pouziva kvasny ocet lihovy, pricemz kyselina octova obsazena v hotovém vyrobku muze
pochézet z kvasného octa lihového v podilu nejvyse 49 %.

(2) Ptibarvovani kvasného octa lihového cukrovym octovym kulérem je piipustné.
§ 24
Oznacovani

(1) Kromé udaji uvedenych v zakoné a ve zvlastnim pfedpisel) se na obalu dale uvede

a)
oznaceni druhem a skupinou nebo druhem, skupinou a podskupinou,
b)
udaj o kyselosti kvasného octa v procentech.
(2) Piipustna zaporna objemova odchylka baleni je -5 %.
(3) Piipustna zaporna odchylka obsahu kyseliny octové v procentech objemovych, od obsahu kyseliny octové uvedené na obalu, je nejvyse 0,2 %.
§25
Pozadavky na jakost
Smyslové a chemické pozadavky na jakost jsou uvedeny v piiloze ¢. 10.
ODDIL 6
DROZD{
§ 26
Pro ucely této vyhlasky se rozumi
a)
drozdim kvasinky Sacharomyces cerevisiae Hansen, rasy drozd’arenské, ziskané biotechnologickym postupem mnozeni ¢istych kvasni¢nych kultur vypéstovanych na
cukernych substratech obohacenych Zivinami, stimulatory a pomocnymi latkami,
b)
pekaiskym drozdim ¢erstvym kvasinky uvedené pod pismenem a) schopné zptsobit kynuti tést,
c)
pekafskym drozdim susenym (vitalnim, susenym drozdim) kvasinky pod pismenem b) upravené susenim,
d)

suSenym drozdim jedlym kvasinky uvedené pod pismenem a), upravené susenim a neschopné zpusobit kynuti t&st.

§ 27
Clenéni skupiny a podskupiny
Clenéni skupiny a podskupiny je uvedeno v pifloze &. 11.
§ 28

Oznacovani

(1) Kromé udaji uvedenych v zakoné a ve zvlastnim pfedpisel) se dale uvede

a)



b)

nazev druhu a skupiny,

datum pouziteInosti.

(2) Piipustna zaporna hmotnostni odchylka baleni je -5 %.

§29
Pozadavky na jakost

Smyslové, fyzikalni a chemické pozadavky na jakost jsou uvedeny v piiloze ¢. 12.

§ 30
Technologické poZadavky

Pekaiské drozdi susené se bali do neprody$né uzavienych obali.

§ 31

Uvadéni do obéhu

(1) Pekaiské drozdi Eerstvé se skladuje pii teplotach v rozmezi od +1 °C do +10 °C. Pekatské drozdi Eerstvé nelze skladovat ani dopravovat spoledné s nebalenymi

potravinami nebo latkami s vyraznymi pachy a vinémi.

(2) Pekaiské drozdi susené a susené drozdi jedlé se skladuje v suchu pii teplotach do +20 °C.

§ 32
Piechodné ustanoveni

Oznaceni nealkoholickych népojii a koncentrati k pripravé nealkoholickych napojii, ovocnych vin, ostatnich vin a medoviny, piva, konzumniho lihu, lihovin a ostatnich

alkoholickych napoju, kvasného octa a drozdi, balenych v obdobi od 1. ledna 1998 do 31. biezna 1998, se posuzuje pouze podle § 6 zakona.

§33
Ukinnost

Tato vyhlaska nabyva u¢innosti dnem vyhlaseni, s vyjimkou § 3, 8, 13, 18, 24 a 28, které nabyvaji t¢innosti dnem 1. dubna 1998.
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2d)

2e)

Vyhlaska ¢. 275/2004 Sb., o pozadavcich na jakost a zdravotni nezdvadnost balenych vod a o zpusobu jejich upravy.

Vyhlaska ¢. 324/1997 Sb., o zplsobu oznaovani potravin a tabakovych vyrobki, o pfipustné odchylce od udajli o0 mnozstvi vyrobku oznaceného symbolem "e", ve znéni
vyhlagky &. 24/2001 Sb. a vyhlasky &. 259/2003 Sb.

Vyhlaska ¢. 423/2001 Sb., kterou se stanovi zpiisob a rozsah hodnoceni piirodnich 1é¢ivych zdroji a zdroji piirodnich mineralnich vod a dalSi podrobnosti jejich vyuZzivani,
pozadavky na Zivotni prostfedi a vybaveni pfirodnich Ié¢ebnych ldzni a néleZitosti odborného posudku o vyuZitelnosti piirodnich 1é¢ivych zdroji a klimatickych podminek k
lé¢ebnym u¢elim, piirodni minerdlni vody k vyrobé prirodnich mineralnich vod a o stavu Zivotniho prostedi pfirodnich lé¢ebnych lazni (vyhlaska o zdrojich a laznich).

Vyhlaska ¢. 76/2003 Sb., kterou se stanovi pozadavky pro piirodni sladidla, med, cukrovinky, kakaovy prasek a smési kakaa s cukrem, ¢okoladu a ¢okoladové bonbony.

Naptiklad CSN 56 8541 Pomerancova §tava, CSN 56 8542 Grapefruitova §tava, CSN 56 8543 Jablednd §tava.

Vyhlaska ¢. 132/2004 Sb., o mikrobiologickych poZadavcich na potraviny, zpisobu jejich kontroly a hodnoceni.

Vyhlagka ¢. 53/2002 Sb., kterou se stanovi chemické pozadavky na zdravotni nezdvadnost jednotlivych druhii potravin a potravinovych surovin, podminky pouziti latek
pridatnych, pomocnych a potravnich doplitkii, ve znéni vyhlasky ¢. 233/2002 Sb.

Zakon €. 115/1995 Sb., o vinohradnictvi a vinafstvi a 0 zméné nékterych souvisejicich pravnich predpisi.

Vyhlaska ¢. 293/1997 Sb., o zpiisobu vypoctu a uvadéni vyzivové (nutri¢ni) hodnoty potravin a o znaceni Gidaje 0 mozném nepiiznivém ovlivnéni zdravi.

Vyhlaska ¢. 52/2002 Sb., kterou se stanovi pozadavky na mnozstvi a druhy latek ur¢enych k aromatizaci potravin, podminky jejich pouziti, pozadavky na jejich zdravotni
nezavadnost a podminky pouziti chininu a kofeinu.

Vyhlaska ¢. 38/2001 Sb., o hygienickych pozadavcich na vyrobky uréené pro styk s potravinami a pokrmy, ve znéni vyhlasky ¢. 186/2003 Sb.




Vyhlaska ¢. 376/2000 Sb., kterou se stanovi pozadavky na pitnou vodu a rozsah a etnost jeji kontroly.

3)
Zakon &. 61/1997 Sb., o lihu a zméné a doplnéni zakona &. 455/1991 Sb., o Zivnostenském podnikani (Zivnostensky zakon), ve znéni pozd&jsich predpist, a zikona Ceské
narodni rady ¢. 587/1992 Sb., o spotiebni dani, ve znéni pozdéjich predpist, (zakon o lihu).

3a)

Vyhlaska ¢. 141/1997 Sb., o technickych pozadavcich na vyrobu, skladovani a zpracovani lihu.

Priloha €. 1 k vyhlasce ¢&.

335/1997 Sb.

Fyzikalni a chemické poZadavky pro ovocné a zeleninové nektary a §t’avy

Priloha ¢&. 2 k vyhlaSce ¢&.

335/1997 Sb.

Clenéni nealkoholickych napoji a koncentrati k piipravé nealkoholickych napoji
na skupiny a podskupiny a poZadavky na jejich jakost

Priloha ¢. 2a k vyhlaSce ¢&.

335/1997 Sb.

Pripustné zaporné hmotnostni a objemové odchylky

Piiloha €. 3 k vyhlasce ¢.

PoZadavky na jakost ovocnych vin

Piiloha ¢. 4 k vyhlace ¢.

Clenéni na druhy a skupiny

Priloha €. 5 k vyhlasce ¢.

Fyzikalni a chemické poZadavky na jakost piva

Piiloha €. 6 k vyhlasce ¢.

Smyslové pozadavky na jakost piva

Priloha €. 7 k vyhlasce ¢.

Clenéni na skupiny a podskupiny

335/1997 Sb.

335/1997 Sb.

335/1997 Sb.

335/1997 Sb.

335/1997 Sb.

’ Druh ’ Skupina ’ Podskupina

’ konzumni lih ’ ’

lihovina destilat  [vinny destilat

’Vinovice neboli brandy nebo Weinbrand

’matolinovice vinna

’matolinovice ovocna

’mlétovice




’korintské pélenka neboli Raisin brandy

hunn

whisky nebo whiskey

’obiln}'/ destilat nebo obilna palenka nebo obilna lihovina

’prﬁtahovy destilat

’ovocny destilat

’prﬁtahovy ovocny destilat (Geist)

borovicka pratahova neboli borovickova palenka
pritahova

’destilét z cidru nebo perry

’pivni palenka nebo Bierbrand

’tequila

kategorizovana ’hkér nebo krém
lihovina

’aquavit nebo akvavit

’boroviéka kvasna

’ genever nebo jenever
gin
’pastis

’OUZO

’hofcové palenka
’VOdka

’tuzemék

lhotka lihovina

lovocné lihovina

lostatni lihovina

’michané lihovina

ostatni alkoholicky
napoj

ostatni alkoholicky na-
poj se snizenym obsa-
hem alkoholu".

Priloha €. 7a k vyhlaSce ¢&. 335/1997 Sb.

Nejvyssi piipustna ziporna objemova odchylka od jmenovitého objemu

Priloha ¢. 8 k vyhlasce ¢. 335/1997 Sb.

Fyzikalni a chemické poZadavky na jakost

Druh Skupina Podskupina Obsah etanolu |Obsah Extrakt |Tékavé Cukr
v obj. % etanolu v g/l latky jako
v hotovém v obj. % nejvyse (v g/l alk. invertni
vyrobku v polotovaru nej méne”) v g )
nejméné destilatu




a hotovém

vyrobku
Ll}(:nzumni nejvyse 80
lihovina  |destilat |vinny destilat 37,5 ménénez86 | 20 | 125

vinovice neboli 36 méng nez 86, 20 1,25 max. 10

brandy pouzity

destilat z vina
méné nez 94,8

matolinovice 37,5 mén¢ nez 86 4 1,4

vinna

matolinovice 37,5 méne nez 86 4 2,0

ovocna

mlatovice | 38 | ménénez86 | 4 | 14 |

korintsk4 palenka | 37,5 'méné nez 94,5 20 | |

rum | 37,5 | ménénez96 | 10 | | max. 10

whisky | 40 |méné nez 94,8 | | |

obilny destilat | 35 (2itn4 32) | méné nez96 | 5 | |

’prﬁtahovy destilat ’ 37,5 ’ ’ ’ ’

ovocny destilat | 37,5 | méné nez 86 | 20 |

ovocny prutahovy 37,5 méné nez 96

destilat

borovicka 37,5 méneé nez 96

prutahova

destilat z cidru 37,5 méne nez 86 2,0

nebo perry

’pivni palenka ’ 38 ’ méné nez 86 ’ ’ ’

’tequila ’ 38 ’ ’ ’ ’
kategori- [likér 15 min. 100
zovana (vajecny likér
lihovina 14)

krém | 15 | | | | min. 250

laquavit | 37,5 | ménénez96 | 15 | | max. 5

’boroviéka kvasna ’ 37,5 ’ méne nez 96 ’ ’ ’ max. 4

’genever ’ 37,5 ’ méng nez 96 ’ ’ ’

gin | 37,5 | méné nez 96 | | |

’pastis ’ 40 ’ méné nez 96 ’ ’ ’max. 100

louzo | 37,5 | nejvyse 80 | | | max. 50

’hofcové palenka ’ 37,5 ’ méné nez 96 ’ ’ ’

lvodka ’ 37,5 ’ ’ ’ ’ max. 5

tuzemék | 37,5 | | | | max. 5

hoik4 lihovina | 35 | | | | max. 100

’ovocné lihovina ’ 35 ’ ’ ’ ’

’ostatni lihovina ’ 15 ’ ’ ’ ’

’michané lihovina ’ 15 ’ ’ ’ ’




Ostatni 1,2
alkoholicky
napoj
Ostatni 0,5
alkoholicky
napoj se
sniZzenym
obsahem
alkoholu

Poznamka:
*)
Ostatni t¢kavé latky mimo etanolu a metanolu, tj. suma obsahii vyssich alkoholi, estert a aldehydu.
**)
Pokud neni limit stanoven, pridavek cukru se neomezuje.
Piiloha ¢. 9 k vyhlasce €. 335/1997 Sb.
Clenéni na skupiny a pods kupiny
Piiloha €. 10 k vyhlasce ¢. 335/1997 Sb.
Smyslové a chemické poZadavky na jakost
Piiloha €. 11 k vyhla§ce €. 335/1997 Sb.
Clenéni na skupiny a pods kupiny
Piiloha €. 12 k vyhlasce €. 335/1997 Sb.
Smyslové a chemické poZadavky na jakost
Poznamka:

CL 11 a 1T vyhlaSky & 45/2000 Sb.

CLu
Prechodni ustanoveni
(1) Potraviny vyrobené pfede dnem ué¢innosti této vyhlasky se posuzuji podle dosavadnich pravnich predpisi.
(2) Oznaceni potravin podle dosavadnich pravnich predpisti Ize pouzivat do 1. dubna 2001, s vyjimkou oznaceni potravin uvedenych v dosavadnim znéni § 18 pism. d) a e).
(3) Oznaceni potravin uvedenych v dosavadnim znéni v § 18 pism. d) a e) Ize pouzivat do 31. prosince 2002.

(4) U likéri vyrobenych na bazi destilati Ize ve slozeném nazvu pouzivat do 31. prosince 2002 nazev destilatu, a to i v piipad€, Ze etanol tohoto vyrobku pochazi z méné nez
100 % a vice nez 50 % z uvedeného destilatu.

(5) V piipadg, ze aromatizované likéry nespliuji pozadavky § 18 odst. 7, Ize je uvadét do ob&hu pod slozenym nazvem, ktery obsahuje vyraz "vodka", pouze do 31. prosince
2002.

CL I

U¢innost



(1) Tato vyhlaska nabyva G¢innosti dnem 1. dubna 2000, s vyjimkou § 8 odst. 4 a § 18 odst. 9, které nabyvaji u¢innosti dnem 31. prosince 2002.

Body 22 az 24 a 26 vyhlasky ¢. 57/2003 Sb., které nelze zapracovat:
22. V piiloze €. 5 se dosavadni tabulka oznacuje jako tabulka 1 a dopliiuje se tabulka 2, ktera zni:
"Tabulka 2

Piipustné zaporné objemové odchylky od deklarovaného objemu

’ obaly; deklarovany obsah ] nejvyse pripustna ziporna odchylka

’pfepravni obaly (sudy, cisterny apod.) ’ -1,0%

’spotfebitelské obaly (lahve, plechovky, minisoudky apod.):

| 0,251 | -3,6 %
| 0,331,0,3751,0,51 | -3,0%
| 0,751 | -2,0%
| |

1,01az5,01 - 1,5 %"

23. V piiloze €. 5 tabulce 1 poznamky 1) az 3) znéji:

"1) U tdaju, s vyjimkou udaji uvedenych v poznamkach 2) az 4), oznac¢enych na obale v mnozstevnich jednotkach, se pfipousti absolutni hodnota kladné i zaporné odchylky 10
% relativnich, pokud neni uvedeno, Ze jde o primérné hodnoty.

2) U piv s obsahem alkoholu nad 1,2 % a do 5,5 % objemovych véetné se piipousti absolutni hodnota kladné i zaporné odchylky 0,5 % objemovych od deklarované hodnoty a
u piv s obsahem alkoholu nad 5,5 % objemovych se piipousti absolutni hodnota kladné i zaporné odchylky 1,0 % objemovych od deklarované hodnoty, pri¢emz musi byt dodrzeny

minimalni nebo maximalni stanovené hodnoty.

3) Kromé piv skladovanych pod atmosférou jinych balicich plynt nebo propelantii podle pilohy ¢. 1 ¢asti 15 odst. 2 vyhlasky ¢. 53/2002 Sb., ve znéni vyhlasky ¢. 233/2002
Sb.".

24. V piiloze €. 5 tabulce 1 poznamce 4) se véta druha nahrazuje vétou "Na obalu a privodnich dokladech uvedeny obsah pivodni mladiny se posuzuje hodnotou
zaokrouhlenou na celé ¢islo smérem doli.".
26. V piiloze €. 7a se slovo "chyba" nahrazuje slovem "odchylka".

€1 II vyhlasky €. 57/2003 Sb.

CLII

Piechodna ustanoveni

Potraviny vyrobené a uvedené do ob&hu piede dnem t¢innosti této vyhlasky se posuzuji podle dosavadnich pravnich predpist.

2.
Oznacovani potravin podle dosavadnich pravnich predpist Ize pouzivat nejpozd€ji do 30. dubna 2004, s vyjimkou destilati uvedenych v €L I bodé 3 a tuzemského rumu podle
¢l 11 bodu 4.

3.
Destilaty fezané a destilaty fezané jemné oznac¢ené podle § 18 odst. 1 pism. d) a e) vyhlasky ¢. 335/1997 Sb. a vyrobené nebo dovezené do 31. prosince 2002 Ize uvadét do
ob&hu nejpozdgji do 31. prosince 2003.

4.

Tuzemsky rum odpovidajici definici § 16 pism. nn) vyhlasky ¢. 335/1997 Sb. a vyrobeny do 31. prosince 2002 Ize uvadét do obéhu nejpozdeji do 31. prosince 2003.

Bod 7 vyhlasky ¢. 289/2004 Sb., ktery nelze zapracovat:

7.V piiloze €. 4 se slova "ostatni vina" nahrazuji slovy "ostatni ovocna vina" a fadek "vinny napoj" se zrusuje.

CL 11 vyhlsSky ¢. 289/2004 Sb.

@3

111

Pi‘e chodna ustanoveni

1. Potraviny vyrobené a uvedené do ob&hu prede dnem G¢innosti této vyhlasky se posuzuji podle dosavadnich pravnich predpisii.

2. Oznacoviani potravin podle dosavadnich pravnich predpisti Ize pouZivat nejpozdéji do 31. prosince 2004.







